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BaMm kKorga-Hnbyab XxoTenoch, 4ToObl OMNbITHLIM Wed-noBap npullen K BamMm OMOWN n
rnopaaoBasl BaC CBOUM KyJIMHAPHbIM MacTepCTBOM? ECnn Bbl AyMaeTe, 4TO 3a 3TO HYXXHO
3annaTUTb KPYMHY CyMMY, TO Yy HaC 19 BaC XOpoLlas HOBOCTb: CTOMMOCTb COCTaBUT OT
65 0o 145 paHKOB, Npu yCJIOBUM 3aKa3a Yepe3 crneumnasbHoe MobuibHOE NPpUo>KeHme.
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Avez-vous déja souhaité qu'un chef expérimenté vienne chez vous et vous ravisse par ses
prouesses culinaires? Si vous croyez que vous auriez a payer plusieurs centaines de francs
pour cela, alors nous avons une bonne nouvelle pour vous: le co(t sera de 65 a 145 francs,
sous réserve de commande via une application mobile spéciale.

Un chef dans votre maison

MporpaMmmy ona 3akasa wed-nosapos Chef at Home co3ganu cTtyaeHT ol JIo3aHHCKOMN
LWKOJIbl FOCTUHUYHOro bnsHeca (EHL) AnekcaHap ATTusa n Avero KapseH. ABTOpOM naen
anseTcsa AnekcaHp, BblbpasLuni npogeccuio noa BANSHUEM 0TLLA, KOTOPbIN nMmeeT
OrPOMHBIN OMNbIT B FOCTUHNYHOM BU3Hece 1 BnageeT LWBeNnLapckon koMmnaHnen AM
Hospitality. He nocnenHwo ponb B CTaHOBAEHUM AnekcaHapa, Kak byayuiero
npegnpuHUMaTens, Cbirpasia ero pycckass Mama, KpoMe Toro, OH HemalJlo
nonyTeLwlecTBoBaNa C poanTenamMm no ceeTy. PaspaboTKy npunoxxeHusa ctygeHT EHL Havan
obaoymbiBaTh elle A0 NaHAEeMUKU, a C pacnpocTpaHeHNeM KOPOHaBMpyca NMoHsA, 4TOo
pecTopaHHbIn B3HEeC Hen3beXXxHO N3MEHUTCS U KakK pa3 HaCcTynuio BpeMs 3anyckaTb CBOKO
nporpammy. Ytobbl 3aperncTpmpoBaThbCs B HEN, Wed-noBap AO/DKEH UMETb CneymanbHoe
obpa3oBaHMe NN TpexseTHUN onbiT paboTol.

B 6ecene c XxypHanuctom Hawewn Masetbl AnekcaHap ATTUS OTMETWJ, 4TO B HacTosllee
BpeMs K ycsiyram KJMeHToB - 16 npodeccmMoHanos, eue HeCKOJIbKO OXXUaarT
pernctpauumn B nporpamme. LLed-noBapa MOXXHO 3aKa3aTb NpakTu4eckn B ntobom mecTe
PomaHpackon Lsenuapun, B banxanwem byayuiem monogble npegnpuHUMaTenm
HaMepeHbl 0XBaTUTb BCO TeppuTtopuio KoHdenepauun. UWed-nosapa roeopAT B OCHOBHOM
Ha PPaHLY3CKOM M aHTJIMACKOM $13blKaX, HO €CTb U PYCCKOA3bIYHbIN Npod)eccuoHan -
Hukons lnanBap, KoTopbin paboTaeT B )KeHeBCKOM pecTopaHe Auberge d’Hermance (14
MYHKTOB B racTpoHoMmnyeckom ruge Gault&Millau). Kpome BKyCHbIX 6104, B 6avxanwne
OHN MOXHO BbyneT 3aka3aTb YPOK KYJIMHAPHOr0 UCKYCCTBa Ha AOMY, ero nposeneT syyLluuni
kKoHaounTep LBenuapun 2021 roga no sepcun Gault&Millau Kpuctod Jloadhdens.

Mpu 3akase wWedd-noBapa oTobpa>kaemas B NPUIOXKEHUN LLeHa BKJIOYaeT BCe: npuess
npodgeccnoHasna, NPOAYKTbI, KOTOPble OH KynuUT, MpUroTossieHne, obcny>xmBaHme Bo BpeMs
3aCTo/1bA N Nocsieayollee npneengeHne KyxHm B nopaaok. Nepen npnesnom wed-rnosap
ABaXKAbl CBA3bIBAETCA C KJIMEHTOM: Cpa3y rMocJsie 3akasa 1 BTOpoun pa3 - 3a 48 4yacos A0
BCTpe4n. ECnm y KJINeHTOB NOSABUINCE HOBbIE MOXKeJslaHWs, TO OHM MOrYT BbiCKa3aTb UX BO
BpeMsA 3TUX 3BOHKOB. Kpome Toro, npu opopmieHnn 3akasa B creuunasbHOM pa3gene
MO>XHO YKa3aTb, eCTb JI1 Y BacC aJuyieprus Ha Kakme-nnbo npoayktbel. OniaTta coBepLuaeTcs
C ucrnosb3oBaHueM baHKOBCKOM KapThl. LLet-noBap npuesxaeT, Kak npasuso, 3a 1-2 yaca
[0 Ha4asia 3acToJIbSA, HO 3TO TakXXe MOXXHO 0bcyanTb 3apaHee. NpodeccnoHanbl MOryT
ajanTupoBaTb CBOE MEHIO K KOHKPETHOMY CE30HY U, pa3yMeeTCs, K MoXKeJlaHUSaM KJIneHTa.

HekoTopble nosib30BaTeNM MPUIOKEHNA 3a4a0TCA BOMNPOCOM, OCTAaTOYHO /I BEJIMKa UX
KYXHS 1 eCTb 211 B Hel Bce Heobxoanmoe. Co3paTeny nporpamMmmbl YBepAOT Ha CBOEM
canlTe, 4TO NpodeccMoHa n3m wem-rnoBapos NO3BosiseT UM NPUCNoCcobnTbCA K Nt0ObIM
ycnoBusaMm. Kpome Toro, oHU 3apaHee paccnpallmBaloT KJIMEHTOB O TOM, Kakas y HUX KYXHS
N NpUBO3AT € cobon To, 4ero UM He xBaTaeT Ans paboTol. [Mocne ceiTHOro obena (nnam
Y>XNHA) Ha CNiefYIOWUA OeHb KJINEHTbI MNoJly4aloT yBeAOMJIEHUS B NPUSIOXKEHME NN MO
3/IEKTPOHHOW NoYTe C NpealoKeHNEM OCTaBUTb KOMMEHTapUn Ha CTpaHuue wed-nosapa.
Takue oT3bIBbl OYAYT BUAHbBI BCEM MOJIb30BaTENAM.

YTo KacaeTcsa Mep NpenoCTOPOXHOCTU B CBA3U C NaHaeMuen, To cosgatenm Chef at Home
pekoMeHAyoT wed-nosapam cobnogaTte npasuna, NnybankyemMmble MUHUCTEPCTBOM
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30pPaBOOXpPaHEHNA. B KOHEYHOM NTOre BCe 3aBUCUT OT KJINEHTA: HEKOTOpPbLIE MPOCAT LLIe(.b-
NMnoBapoB HajgeBaTb Nepy4YaTKM N MacCKy, O0J1A OPYTrnX 3TO HEBa>XHO.

NHTepecHo, Kak MaHOeMUs N BBeAEHHbIE Ha ee POHEe OrpaHNUYeHUs NOBAUSAIN Ha
NMPUBBIYKK N B3rNa4bl MHOMMX U3 HAaC: HEKOTOPbIE N3 3apPErMCTPUPOBAHHbBIX B MPUIOXKEHNN
Lwed-noBapoB roTOBbI pafoBaTb KJIMEHTOB Ha AOMY 1 He BO3BpalllaTbCsl B pecTopaHbl, B
KOTOpPbIX OHWN paboTann fo naHaemmn. Ham ocTaeTcs Nnb NopaaoBaThCcs 3a wWwed-
NoBapoOB, KOTOPbIE CMOM/I HAWTW Ans cebst HOBYO BO3MOXXHOCTb OTTayYMBaTb CBOE
MaCTepCTBO U NOXXeNaTb NPUATHOrO anneTuTa Ux KaMeHTam!
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