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o i AL !
NHec n Knog Jlerpa moryT npa3gHoBaTh nobeny B Ase 3Be3abl: KyxHA "Auberge de Floris" B
AHbepe He ocTaBua nHcnekTopos Michelin pasHoayLwHbIMU (TAG)
LLIBenuapckoe nigaHmne nereHnapHoro raCTpoOHOMMYECKOro rmaa B 3ToM roy Ctaso ewe
ToNwe: 1 728 peKkoMeHA0BaHHbIX agpecoB 1 29 HOBbIX 3B€3[, - 3aC/IYy)KEHHbI KOMIMJINMEHT
oTensaM 1 pectopaHaM MaseHbKOW afbMUACKON CTPaHbI.
|
La progression de la haute gastronomie suisse se poursuit. Les critiques indépendants du
Guide MICHELIN 2012 ont nouvellement attribué 2 étoiles a deux restaurants. Onze parmi
les établissements visités ont recu pour la premiere fois une étoile au Michelin.
Michelin seme une pluie d'étoiles sur la Suisse

Ka)kOyto oCeHb BbIX0O[ B CBET o4epenHoro rmga Michelin cTaHOBUTCS rpaHANMO3HbIM
cobbiITMeM B MUpe LBenLapCkon ractTpoHoMmnm. CTaBKN BbICOKW: 3@ BEKOBYO NCTOPUIO
CBOEro CyuwecTBoBaHusa (NepBbit aBToMObUAbLHLIN rua Michelin no LWBenuapun Boiwen B
1908 roay), TOHEHbKAasA KpacHasa KHMXXe4YKa C KoJIJIeKLMEN NOMEe3HbIX aapecoB A4
peMOHTa MalUMHbl 1 HEQOPOroro Ho4Yslera nNpespaTuiacbk B NPeCcTUXKHOE n3daHne, K



https://nashagazeta.ch
https://www.nashagazeta.ch/cities/zheneva
https://nashagazeta.ch/news/10814

pekoMeHOaUunaAM KOTOPOIro npuciayLmBaeTcda noaMmpa.

3HaKoM KavecTBa Michelin ocTaeTcd aHOHMMHOCTb: HWN B3rnsa4, HU XeCT, HU KOCTIOM -
HWYTO He BblAACT B3bICKAaTE/IbHOI0 MHCNEKTOopa B 06nybe caMoro o6bLIYHOroO KJINEHTa.
BbINYCKHUKW BbICLUMX LLUKOJ1 FOCTUHNYHOIO Bu3Heca nam pecTopaHHOro NCKyccTBa C
BHYLWNTENbHbLIM NPOheCCUOoHasIbHbIM OMNbITOM, MHCNEKTOPAa KPacHOro rmaa Npoes3»akT Kak
MUHMMYM 30 000 KMNOMETPOB B rof, COCTaBNAT peueH3nnm Ha 250 06enoB 1 y>XKMHOB, U
npoeoAsaT 160 HoYen B rOCTUHMLLAX CaMbIX Pa3HbIX KaTeropui, 4Tobbl 06bEKTUBHO
OLEHNTb YPOBEHb KOMopTa N 0b6cny>xmBaHms. Kak Bce 0bblYHbIE KIIMEHTbI, COTPYAHUKN
Michelin onnadmBatoT CBOM CHET M TOJILKO NOC/E 3TOF0 MOryT NpeacTaBUTbCA X035€BaM B
cnyyYae HeobxoanMMOCTH, 4TOObI MOAYYUTb AOMOJIHUTESIbHYIO MHOPMALMIO O 3aBEAEHNN.
Pe3ynbTaT: 6e3ynpeyHas paboTta n 6esrpaHn4yHoe goBepue YnTaTenenm K ruay,
0OHOBNAEMOMY Ka)KAbIN rof.

MNocne TwaTenbHOro otbopa v pefakunm OKOHYaTeslbHasa BEPCUSA BKJOYaeT syyline
ajpeca B pa3HbIX KaTeropmsax KomgopTa 1 LeH: OT YIOTHOro CEMENHOro naHcMoHa no
POCKOLLIHOIMO TPAaAWLMOHHOIO rpaHA-oTeNs, OT FOPHON XUXKUHBI C aNbMUNCKON KYXHEN 00
KYPOPTHOro cra-komnsekca. HanoMHUM, oTenm MoryT Noay4YnTb OT OAHOIr0 0 NATKU
MaBWJIbOHOB, YPOBEHb PeCTOPaHOB n3MepseTca B npubopax. OgnH naBnabLoH/npubop
O3HayvaeT «[40CTAaTO4YHO XOpPOoLOo», NATb - «POCKOLLUHOE 3aBefieHne B JIyHLWNX Tpaguumnsax».
KpacHbin uBeT, cTaswunm gns Michelin cumBonnyecknm, obo3HavyaeT 3aBeaeHus c
0COBEHHO NPUATHOM aTMOCKhEepPon: pedyb MOXET UATU O MEeCTOMOIOXKEHUN, CEPBUCE,
0OpMNIEHUN NHTEPbLEPA U APYIrUX AeTansx.

3HamMeHUTbIe 3Be3abl Michelin - coBeplieHHo ocobas nctopusa. Camas nepsas oAMHOYHas
3Be3404Ka bblna npucy>xneHa B 1926 rony, 3a HeEM NoCNenoBann KaTeropum oByX n Tpex
3Be3q B 1931 roay aong MNMpoeaHca n B 1933 - anda MNMapuxa. CerogHsa B ntobon cTtpaHe Mupa,
roe BbIXOAUT rnmpa, MULWJIEHOBCKME 3Be34bl OCTAOTCA CUHOHMMaMU BbICLLEro
racCTPOHOMMYECKOro UCKYCCTBa. IX npucyxaeHune - KonsnekTueHasa paboTa: MHEHMe
WHCMEeKTOPOB, pefaKkTopa rmga B cCTpaHe nof BOMPOCOM U LLeHTpasibHOW AUPEeKLMN rnaoB
Michelin.

JiobonbITHO, 4TO oLeHMBaeTCa Npu 3ToM paboTa wed-noBapa U ero KOMaHabI,
He3aBMUCMMO OT penyTaunm 3asegeHmns, nbo 3eesabl Michelin - «B Tapenke 1 TONbLKO B
Tapesike». HeCKONIbKO MHCNEKTOPOB B Te€4YEeHMe roaa aHOHMMHO HaBeLalT pecTopaH 1
CyOSAT O HEM UCKJIIOYNTENIbHO MO Ka4yecTBYy nodaBaembix 6s1t04. COOTBETCTBEHHO, BbICLUAS
Harpaga COBEPLIEHHO He CBA3aHa C KyXHeln OTAEesIbHOro wed-noBapa 1 KaXkabl rog,
MOXKeT ObITb MOCTaB/IeHa No4 COMHEHMUe, eC/in Ka4eCcTBO pecTopaHa yxXyhLnaoch.

XoTs 3Be34bl - CaMas Ntobrmasa npeccon n YyntaTenaMm 4acTb ruga, OHWM NpPeacTaBAsAioT
Bcero 10% o1 obuiero cogepxaHusa. OgHako faxke ofHa 3Be34a, He roOBOpS y>Xe 0 ABYX U
Tpex, 03HavyaeT, YTO AaHHOe 3aBefeHne - B YNcae Nyylnx B CTpaHe, a To 1 B Mupe no
KayecTBY KyxXHW. B 3ToM rofy co3sesave LIBENLAPCKON raCTPOHOMUKN NOMNOJIHNIOCh
TpUHajLUaTbio pecTopaHamMu € ogHou 1 AByMs 3Be3gamu. C 96 3Be31HbIMK pecTopaHaMu
LLIBernuapun oCcTaeTCss eBPONENCKOM CTPAHOM C CaMbiM BObLLUNM YNCIOM 3BE3404€eK
Michelin Ha xuTens. NNoroBopmM e 0 HOBbIX CBETUJIaX Ha FACTPOHOMMNYECKOM
HeboCK/OHe.

PecTtopaH «Floris» B AHbepe (XeHeBa) B NPOLLIJIOM roay CTaJsl 04HOM U3 «Hagexn»
Michelin Ha nepexon B KaTeroputo ABe 3Be34bl. [Napu, caep>XaHHOe B HOBOM U3LaHUN:
Ka4yeCTBO KYXHU U KYJIMHapHbIN TanaHT Knopa Jlerpa He ocTasuin Bbibopa MHCNEKTOpaM.
B kaTeropuio ase 3Be34bl nepeLues u LIpuxckunm pectopaH «Mesa» Mapkyca JInHaHepa,



obnapatens onHow 3Be3abl ¢ 2009 roga. Takum obpa3oM, KOSIMYECTBO PecTOPaHOB C ABYMS
3Be3gamu B LLBenuapum JoCTUNI0 PeKopaHON Ludpbl - BOCeEMHagLaTw.

Cnuncok WBenuapckmMm pectopaHoB C 04HOMN MULLJIEHOBCKOW 3Be340M NOMNOJHUACSA
OAWHHAALaTbIO HOBbIMU aapecamu. Cpean Hux - «mille privé - Urs Messerli» B Kupxnopde
(bepH), «La Vetta» B Apo3e (paybioHaeH), «Les Saisons» B Bese, «Minsterhof» B Lilopunxe,
«Ca d'Oro» B CaHkT-Mopuue (FpaybioHaeH) nnu «Aebtestube» B bag Paraue (CaHKT-
FanneH). Bcero LLBenuapunsa Hac4uTbiBaeT Tenepb 76 3aBefeHNN C OOHOW 3BE340M
Michelin. Hapexxgamn Ha ooHy 3Be34y CTasn TPpU pecTopaHa: «Seerestaurant Belvédere» B
Xeprucsune (Hnasanbpn), «Le Botza» B ApaoHe (Bane) un «Pavillon» B Lilopuxe.

LLIiBenuapckoe nsgaHne Michelin 2012 roga nocTaBuao ele oanH pekopa - No 4nucny
3aBefleHuin, peKoMeHO0BaHHbIX B kaTeropuu Bib Gourmand. lNMukTorpamma c
n3obpakeHmem LLINHHOro YenoBeyka bubeHayma, TanmcmaHa kay4ykoson pabpukm
6paTbeB MuwneH, enepsble bBbiNla ncnosb3oBaHa B 1997 roay ons obo3HavyeHUs
pecTopaHoB, B KOTOPOM Ka4YeCTBEHHON KYXHEN MOXXHO HacnaAnTbCs 3a NpUeMSIEMYIO LieHY
(B WBenuapum - 60 ppaHKOB 3a MeHto U3 Tpex 6awg). Cpean 87 3aBeneHuUn,
peKOMeHO0BaHHbIX KaK naeajbHoe COOTHOLLEHNEe LeHbl U KaYyecTBa, WwecTHaauaTb -
HOBUMYKM. B nx yncno sownm «Le Café de Floris» B AHbep (KeHeBa), «Villa Post - Palatin» B
Ckyone (FpaybioHaeH), «Blaue Ente» B Litopunxe, «Le Relais Miégeois» B Mbexe (Bane) nnn
«amrein'S» B 3yp3ee (JliouepH). Cpegn otenen kateroputo «Bib» B 2012 roay nony4mnnm
«Alpenblick» B AnneHuenne, «Urs und Viktor» B beTTnaxe (3o0510TypH) n «Stockalperturm»
B N'oHpo (Bane).

CyacTtnmsbiMn obnagatenaMmn Tpex 3ee3f B LLsenuapunm no-npexxHeMy ocTarTCa ABa
pecTopaHa: AHApeaca KaMmunHaabl B 3aMke dropcTeHay (MFpaybioHaeH) n dununna
Powa/beHya Brnonbe B xusonmcHoMm Kpuccoe (Bo).

B obwem n uenom Michelin 2012 roga no LLsenuapun pekomeHayeTt 864 otena n 864
pecTopaHa CaMbIX pa3HbiX KaTeropmn. HoBoe nsgaHme fOCTynHO € 17 HoAbpsa no ueHe 33

dhpaHka.
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Michelin 2011 B lliBenuapun: NCTOpMUA C NPOAOJIIKEHNEM

LliBenuapusa - Ha nepBoM MecTe no Yyucay 3e3n MICHELIN Ha xuTtens
LliBenuapckmnin GaultMillau 2011 caenan cBow Bbibop

Gault Millau BbIbpan ayyumnx wed-nosapos LliBeniapun
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